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Green Zone

I ZERO DISTANZA
' Vendita al dettaglio sul luogo
| della produzione. Evitando
il trasporto si risparmiano

combustibile e rifiuti

| ZERO SPRECHI
Tutti i rifiuti generati
dalle varie attivita
vengono utilizzati
per produrre energia

ZERO EMISSIONI

Le emissioni in ana

e in acqua sono filtrate
per non immettere
sostanze inquinanti

ZERO PESTICIDI

Messun disinfestante,
pesticida o antiparassitario
grazie all'ambiente

chiuso e controllato

ZERO ENERGIA

La struttura funziona

in autonomia, utilizzando
sistemi fotovoltaici,
geotermici ed eolici

Sole artificiale, pareti di vetro, irrigazione computerizzata,

turbine eoliche. La “vertical farm?”’ é giaunarealta
La piu grande del mondo (diciassette milioni

di piante) sara inaugurata a marzo in Pennsylvania
Per avere piu raccolti in meno spazio con meno sprechi
e meno emissioni. E forse anche meno sapori

MAURIZIO RICCI

Itro che “chilometri
zero . Potremmo
mangiare broccoletti
che vengono dal pia-
no disopra. O dall’al-
tra parte della strada.
Odadietrol’angolo. Non grazie aun
improbabile orto urbano, soprav-
vissutoalcemento. Macomprando-
li in un normale supermercato, ca-
pace di riempire la borsa della spesa
di migliaia di persone con prodotti
cresciuti sopra le nostre teste, nei
piani superiori del grattacielo che, a
pianoterra, ospita lo stesso super-
mercato. Perilettoridifantascienza,
che da decenni hanno fatto la bocca
al cibo cresciuto nelle stive delle
astronavi o in cavernosi laboratori
anti-bomba, &puraroutine. Periset-
te miliardi di esseri umani che vi-

vranno nelle megalopoli del 2050,
potrebbe diventarlo. In un mondo
desertificato dal riscaldamento glo-
bale, dove |'acqua é troppo preziosa
peressere sparsaairrigare lecampa-
gne, potrebbe essere, semplicemen-
te,l'unica strada.

Difficile cheipachino cresciutial-
I'ultimo piano di un grattacielo della
Bovisa abbiano lo stesso sapore dei
pomodori originali. Quelli veri, d'al-
tra parte, & difticile trovarli anche og-
gi, da un normale fruttivendolo. E il
sapore, in agricoltura, conta solo in-
sieme all’abbondanza. Nell'agricol-
tura verticale di domani, manche-
ranno anche molte altre cose: il sole,
la pioggia, il vento, la neve, i colori, i
paesaggi. Ma i broccoletti del 2050
potranno cavarsela con solo poche
gocce d’acqua, zero pesticidi, niente
trasporto. Il conto dei vantaggi e de-
glisvantaggié pilcomplessoe meno

[l pachino del terzo p1ano

scontato di quanto potrebbe sem-
brare a prima vista.

Tecnicamente, |'agricoltura verti-
cale & gia una realta. A marzo, verra
inaugurata a Scranton, in Pennsyl-
vania, la pit1 grande fattoria verticale
del mondo. Produrra lattuga, spina-
ci, pomodori, peperoni, basilico e
fragole. Lasuperficie & di poco pitndi
tre ettari ma, siccome le piante sa-
ranno sistemate su sei strati sovrap-
posti, i tre ettari dell’ agricoltura ver-
ticale si moltiplicano: Green Spirit
Farms, lasocieta proprietaria, calco-
lachesitroveraa gestire 17 milionidi
piante. Avere un'idea del numero &
importante, perché, nella fattoria
verticale, ogni pianta, in qualche
modo, haun trattamento individua-
le. Pomodorio peperoni, aScranton,
saranno collocati in contenitori in
cui non ¢ e terra, ma acqua, poten-
Ziata consostanze nutritive. Lampa-

TURBINE EOLICHE

Per produrre energia

si ricorre a turbine eoliche
posizionate sulla sommita
del grattacielo
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VASCHE IDROPONICHE
Al posto della terra si usa la coltura idroponica
che permette difar crescere le piante

in piccole zolle alimentate da sostanze nutritive

ILLUMINAZIONE A LED

Le piante sono illuminate con un sistema
diluci a led che simulano la luce del sole
e accelerano la fotosintesi clorofilliana

dine Led faranno le veci del sole. Un
software si preoccuperadi far ruota-
relepianteinmodochericevanotut-
telastessaesposizioneallalucesola-
re, pitt di quanto, probabilmente,
avrebbero all’aperto, in Pennsylva-
nia.

ASingapore, disolecen’éfintrop-
po. Quel che manca ¢ lo spazio. La
fattoria verticale costruita da Sky-
Greens contiene la risposta gia nel
nome della societa. I quattro piani
dellafattoria sonotutto vetro ma, so-
prattutto, cavoli cinesi e lattuga si
muovono anch'essi in verticale: un
ascensore muove lentamente ogni
fila di contenitori, facendoli salire a
turno finoaltetto. C'e, peraltro, chila
pensa esaltamente all'opposto. A
Kyoto, in Giappone, Nuvege produ-
celesuelattugheinunasortadienor-
me hangar privo di finestre. Le pian-
te sono illuminate solo da lampadi-

PANNELLI SOLARI
Rivestono l'intera

ne Led, tarate, pero, sul rosso, oppu-
re sul blu, per favorire due diversi ti-
pidiclorofilla.

Mase, tecnicamente, I'agricoltura
verticale e possibile, economica-
mente, poi, funziona? ForseinSvezia
un mango costa meno cosi, che im-
portato con l'aereo, ma altrimenti?
Laproval'avremo nei prossimianni,
anchegrazieaiprogressidellatecno-
logia. Uno dei costi maggiori dell’a-
gricoltura verticale e 'elettricita per
le lampadine che replicano il sole.
Un Led, oggi, haun'efficienza del 28
per cento, cioe pmdute energia lu-
minosasolo per poco pindiun quar-
to dell'energia che consuma. 5ul
mercato, pero, stanno per arrivare
Led con efficienza al 68 per cento,
con un drammatico salto di qualita.
Tuttavia, la luce non e tutto. Anzi,
puo essere troppa. Le fattorie verti-
cali stanno scoprendo che le piante

reagiscono meglio auna luce cheva-
ria dall’alba al crepuscolo. Un finto
tramonto di cinque minutifavorisce
lafioritura.

Per i profeti dell’agricoltura verti-
cale questa, comungue, & una visio-
nemiope.L'energiaeun problemae
un costo che possono essere facil-
mentesuperati autoproducendo in-
dipendentemente 1'elettricita con
pannelli fotovoltaici o riciclando gli
scarti vegetali come biocombustibi-
le.E,contemporaneamente, unaltro
costo pud essere abbattuto: I'acqua.
Oggi, il 70 percentodell’acquadolce,
nel mondo, viene usato perirrigare i
campi. Uno dei motivi per cui l'agri-
coltura verticale, domani, potrebbe
affiancare efficacemente 1'agricol-
tura tradizionale e che, per crescere
la stessa pianta, la fattoria verticale
ha bisogno del 2-5 per cento dell'ac-
qua che occorre all'aperto, in larga

misura grazie al riutilizzo dell'umi-
dita creata nell'ambiente dalle stes-
se piante.

Anche considerando gli altri ri-
sparmi ottenibili, tagliando il tra-
sporto e facendo assegnamento, al-
menao in teoria, sul fatto che non oc-
corrono pesticidi, comunque tutto
questo non basterebbe a fare dell'a-
gricoltura verticale un'impresa eco-
nomicamente sostenibile. Mala fat-
toriainungrattacielo puoessere tre-
mendamente efficiente. Per dimo-
strarlo, il guru dell agricoltura verti-
cale, Dickson Despommier, silancia
in una simulazione estrema. Pren-
deteuncaseggiatosupiupiani, gran-
de quantounisolatourbano (dueet-
tari) e piantatevi il frumento nano,
studiato dalla Nasa. Conraccolti tut-
tol'anno, queidue ettaridicitta pos-
sono produrre, dice Despommier,
tanto frumento quanto quasi mille

LABORATORI

Nei laboratori interni € monitorata la crescita
e il valore nutritivo dei raccolti: un ascensore
i collega alle vasche per le coltivazioni

ettari di campagna.

Forse non occorre arrivare al fru-
mento nano. La forza — e lo spazio
economico futuro — dell’agricoltu-
ra verticale & nella capacita di pro-
durre pit raccolti I'anno, anche in
climi in cui, diversamente dalle re-
gioni piul calde, questo non & possi-
bile all'aperto. In una fattoria verti-
cale sono possibili 30 raccoltil'anno
di fragole, 14 di lattuga. In generale,
considerando la maggior parte delle
colture sperimentate, si arrivaa rac-
colti annui 4-6 volte piu frequenti
dell'agricoltura tradizionale.

E il contadino verticale? Niente
lunghe giornate sotto il solleone o la
pioggia. Lo troverete al bar, a tenere
solto controllo piante, luci, software
e ascensorli con lo smartphone.
Tranne, naturalmente, quandodeve
riparare rubinetti o cacciare topi.

& RIPRCDUSOME RISERVATA

DOVE SONO?

Dalla Pennsylvania a Hong Kong, dalla Svezia
a Singapore, ma anche in Francia o in Italia:
si moltiplicano i progetti di “vertical farm”
che stanno passando rapidamente alla realta
In molti casi, alla coltivazione viene affiancata

I'itticoltura e un supermarket al pianoterra

superficie dell’edificio,
generando tutta I'energia &
necessaria per i consumi
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Converte | microrganismi
dell’acqua
e insostanze nutritive  LRDATON KYOTO
o pr orlepiante - acquafiltrata Giappone
RIFIUTI ' P16 &immagazzinata
Gli scarti dell'edificio in un serbatoio
vengono recuperati, sotterraneo e usata

compostati e convertiti
in energia pulita

per l'irrigazione delle piante

SAN DIEGO

Usa




